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L'Académie du Vin de Bordeaux

Pour chaque millésime, I’Académie du Vin de Bordeaux a
évalué en 2019 le stade d’évolution, la richesse du millésime

et le niveau général de réussite.

Les vins blancs secs, tres agréables jeunes, développent au
vieillissement toutes les nuances de leurs aromes.

C’est avec le temps que les vins liquoreux révelent, méme
dans les millésimes légers, la complexité de leurs saveurs.

Si les vins rouges séduisent souvent des leur jeunesse,
I'amateur aime suivre leur évolution au fil des années
jusqu’au plein épanouissement de leur bouquet.

Négociants membres de 1'Académie du Vin de Bordeaux

Ballande et Méneret
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Les Chateaux membres de 1'Académie du Vin de Bordeaux

GRAVES

Chateau Carbonnieux
Domaine de Chevalier
Chateau Ferrande

Chateau de Fieuzal

Chateau Haut-Bailly
Chateau Haut-Bergey
Chateau HAUT-BRION
Chateau Larrivet Haut-Brion
Chateau Latour-Martillac
Chateau La Louviere
Chateau Malartic-Lagraviere
Chateau La Mission Haut-Brion
Chateau Olivier

Chateau Pape Clément
Chateau Rahoul

Chateau Smith Haut Lafitte

MEDOC (suite)
Chateau Poujeaux
Chateau Rauzan-Ségla
Chateau Siran
Chateau Talbot
Chateau duTertre

POMEROL

Chateau Beauregard
Chateau Clinet

Chateau La Conseillante
Chateau L'Evangile
Chateau La Fleur-Pétrus
Chateau Gazin

Chateau Latour Pomerol
Chateau Petit-Village
PETRUS

Chateau Rouget
Chateau Trotanoy

Vieux Chateau Certan
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MEDOC

Chateau d’Armailhac
Chateau Batailley
Chateau Beychevelle
Chateau Branaire-Ducru
Chateau Brane-Cantenac
Chateau Calon Ségur
Chateau Capbern
Chateau Chasse-Spleen
Chateau Clerc Milon
Chateau Cos d’Estournel
Chateau Cos-Labory
Chateau Coufran
Chateau Dauzac
Chateau Fonréaud
Chateau Fourcas Dupré
Chateau Fourcas Hosten
Chateau Giscours
Chateau Gloria

Chateau Gruaud-Larose

SAINT-EMILION
Chateau Bélair-Monange
Chateau Canon

Chateau Canon La Gaffeliere
Chateau Cap de Mourlin
Chateau Chauvin
Chateau CHEVAL BLANC
Chateau Clos Fourtet
Chateau Corbin Michotte
Chateau Dassault
Chateau La Dominique
Chateau de Ferrand
Chateau-Figeac

Chateau Fombrauge
Chateau Larcis Ducasse
Chateau TrotteVieille
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Chateau d’Issan

Chateau Kirwan

Chateau LAFITE ROTHSCHILD
Chateau Lafon-Rochet
Chateau La Lagune

Chiateau de Lamarque

Chateau Lanessan

Chateau LATOUR

Chateau Léoville Barton
Chateau Lynch-Bages

Chateau MARGAUX

Chateau Maucaillou

Chateau Montrose

Chateau MOUTON ROTHSCHILD
Chateau de Pez

Chateau Phélan Ségur
Chateau Pichon Baron

Chateau Pichon-Longueville
Comtesse de Lalande

Chateau Pontet-Canet

SAUTERNES ET BARSAC
Chateau Coutet

Chateau Doisy-Daéne
Chateau Doisy-Védrines
Chateau de Fargues
Chateau Filhot

Chateau Guiraud
Chateau de Myrat
Chateau Nairac

Chateau Rieussec
Chateau Suduiraut
Chateau La Tour Blanche
Chateau d’'YQUEM
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Quelques conseils
pour une bonne dégustation

Un dépdt naturel peut se former dans la bouteille au cours du
vieillissement ; la décantation permet de I'éliminer.

Décanter, c’est transvaser le vin de la bouteille dans une carafe.
On développe ainsi, par I'aération, les qualités aromatiques de
tous les vins jeunes ou vieux.

11 est conseillé de servir les vins blancs entre 8° et 12°C, les vins
rouges entre 16° et 18°C.

La forme des verres influe beaucoup sur la perception des ardbmes
du vin. On utilise traditionnellement a Bordeaux, un verre de
forme “tulipe” rempli au tiers.
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