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ACADEMIE DU VIN DE BORDEAUX

#/’occasz'on de [a conférence de Monsieur Pascal C/zal;gneau

«De Donald Trump au Brexit, la nouvelle p/zys[anom[e du monde»

CHATEAU LA LOUVIERE 2011
Graves — Pessac-1 éognan blanc

#m use—bouches

CHATEAU SMITH HAUT LAFITTE 2012
Graves — Pessac-1 éognan blanc

Sartare de maigre, vermicelles de radis blanc et créme au citron vert

CHATEAU SMITH HAUT LAFITTE 2005 CHATEAU CANON LA GAFFELIERE 2001
Graves — Pessac-1_éognan Saint-Emilion

oﬁonge de canard de Challans, sauce Bigarade, risotto de légumes,

carotte conﬁ’f@, C/z[p.s‘ de parmesan

CHATEAU NAIRAC 2008
Sauternes-Barsac

Créme de citron, pamplemousses marinés, opaline au basilic

Cafe
Cuisine élaborée par Bernard Monblanc

Chéateau Smith Haut Lafitte, jeudi 23 mars 2017



